Die Cubes aus der Packung nehmen, den Rucola waschen und den Feta zerbrosel.

Die Cubes in einer Pfanne bei hoher direkter Hitze 1 Minute von oben und unten scharf
angerollten.

Den Rucola auf einen Teller geben und mit Himbeeren und Feta garnieren.
In einem Morser den Pfeffer grob zerstoBen und mit grobem Salz vermischen.

Den Rucola mit Limettensaft und Balsamicocreme UbergieBen. Die Wagyu Cubes
dazulegend und alles mit der Mischung aus Salz und Pfeffer wirzen. Zutaten

Der Salat kann sofort serviert werden.
Original Japanische

Wagyu Cubes 150g
Rucola 180g
frische Himbeeren 125¢g
Feta 100g
Balsamicocreme 3-4EL
Saft einer Limette
Salz
Pfeffer
S
o %
SOURMETFLEISCH.OE

Wir beraten Sie gerne. Rufen Sie uns kostenfrei an: 0800/6978325 | www.gourmetfleisch.de


https://www.gourmetfleisch.de/rind/original-japanische-wagyu-cubes-a5.html
https://www.gourmetfleisch.de/saucen-dips/bbq-fleur-de-sel-natur.html
https://www.gourmetfleisch.de/saucen-dips/bbq-fleur-de-sel-natur.html
https://www.gourmetfleisch.de/saucen-dips/bbq-pfeffermischung-schwarzes-gold.html
https://www.gourmetfleisch.de/saucen-dips/bbq-pfeffermischung-schwarzes-gold.html
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