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TANANAS UND LAUCHCREMETOPPING

0 Lauch und Zwiebeln in Ringe schneiden. Eine gusseiserne Pfanne erhitzen, Olivendl, Zwie-
beln und Butter hinzuflgen und glasig andinsten. Den Lauch hinzu-geben und 5-6 Minuten
mit dUnsten. Salz hinzugeben und mit dem Essig abléschen. Sahne und Kase hinzufligen und
bei indirekter Hitze ziehen lassen.

2 Die Burgerpatties, Ananasscheiben und den Bacon von beiden Seiten grillen. Die Patties
mit den Ananasscheiben und einer Scheibe Cheddar belegen. Die Patties auf indirekte Hitze
geben, damit der Kase schmelzen kann. Die Burgerbuns halbieren und anrosten.

E) Den Burger mit etwas Chili-Ketchup, LauchgemUse, dem Patty und noch einem weiteren
Loffel Lauch belegen und servieren.
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https://www.gourmetfleisch.de/burger/bacon-cheeseburger-set.html
https://www.gourmetfleisch.de/burger/bacon-cheeseburger-set.html
https://www.youtube.com/watch?v=Yhbh6fH1KDM

